2017年本會今年的第一場台灣流行冰品研習分享課程～～
【分享主題】

～古早風味手工粉圓製作分享～包心粉圓與芋圓地瓜圓技巧分享會！！！
【宗旨】：為了讓本會會員了解台灣的飲料市場冰品的主要流行產物，本次特邀請台灣餐飲業名師劉妙華老師至協會為會員做最完善的台灣道地小吃課程安排。

如手搖茶的粉圓一般採用機器做的怕有其他食安的問題，包心粉圓又是如何產生，冰品芋圓地瓜圓又是如何的選購材料與變成好吃的Q彈有知名的台灣小吃呢？
【報名連結】https://goo.gl/forms/MQ2lfri9q7TUXRqy1
◆課程題目：台灣古早味手工粉圓、包心粉圓與芋圓地瓜圓分享會
（一）台灣古早手工粉圓的製作分享會
（二）包心粉圓與芋圓地瓜圓技巧分享會
◆研習時間：2017年02月12日 (日) 上午：09:00～17:30
◆地　　點：台北市天祥路86巷6弄2號1樓(琥珀色咖啡研究室)
上午：09:00～12:00  台灣古早手工粉圓的製作分享會
下午：13: 00～16:30 包心粉圓與芋圓地瓜圓技巧分享會
下午：16:30～17:30  技術問題雙向交流分享 
◆本次研習會除了提供本會會員也對外開放非會員（飲料相關業者從業人員）參與研習。
◆主辦單位：台灣飲料調製協會
◆課程：台灣古早味手工粉圓、包心粉圓與芋圓地瓜圓分享會
◆課程綱要：
(一)包心粉圓:1.材料與器材的選用2.紅豆的處理 3.製作原理 4.熟製方式 

(二)手工粉圓:1.材料與器材的選用 2.製作技巧 3.熟製方式
(三)芋圓: 1.材料的選用 2.蒸製與攪拌技巧 3.成型與分割方式4. 熟製方式
(四)地瓜圓: 1.材料的選用 2.蒸製與攪拌技巧 3.成型與分割方式4. 熟製方式

(五)技術問題雙向交流分享
授課老師簡介：劉妙華老師
師資經歷：

現任：
松山社區大學:台灣小吃.中式麵食.中式米食.廣式點心.講師

中山社區大學:中餐烹調.台灣小吃.講師
中華職訓中心:中式麵食.中式早午餐.南洋料理.講師

新北市糕餅工會講師:中式麵食.地方伴手禮.講師

台北女青年會中式麵食講師

經歷：中式麵食製作批發26年

      呼特斯餐飲連鎖事業南洋美食專櫃店經理6年

      職訓局委訓第二專長中式米麵食加工班訓練師

      基隆救國團績優教師  

      基隆女中點心社團指導老師

      台北市廚師職業工會講師

      中華觀光領隊導遊協會講師

      中華民國餐飲藝術推廣協會講師

      汐止社區大學講師

      國立基隆特教學校專案講師

證照：
中餐烹調-丙級        技術士証總編號076-026560
烘焙食品-麵包丙級    技術士証總編號077-009030
中式麵食加工-酥油皮、糕漿皮類丙級  技術士証總編號096-000289
中式麵食加工-發麵類丙級        技術士証總編號096-000526

中式米食加工-米粒米漿一般漿糰丙級    証照編號001934

中餐烹調-乙級                        証照編號005743
中式麵食加工-水調和麵類、發麵類乙級  証照編號000012

得獎紀錄:：
2009年台北市國際牛肉麵節牛肉麵比賽獲頒創意組亞軍

2010年中華發酵麵食創意大賽業餘組冠軍

2012年社區大學藝能類優質課程

2014年社區大學社團類特優課程

2015年台北市學習型城市成人教學楷模

◆會員酌收場地清潔費：1500元
◆非會員酌收場地清潔費：2000元

◆報名費請於即日起至2月10日之前匯入。
◆匯款帳號：

銀行：國泰世華銀行 新竹分行 代號：013
戶名：台灣飲料調製協會 
帳號：040-03-501235-6
◆匯款後請來電告知，您的匯款帳號末端三個號碼以便確認。

◆於報名截止日前完成匯款手續，逾時將視同棄權。
◆報名電話：0921502766（AM9:30~PM21:00） 
◆聯 絡 人：卓秘書
◆報名截止：2017年2月10日PM17:00為止(五)
◆ＰＳ：煩請先報名，因名額有限（限30人）               
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