本協會今年的最後一場研習分享課程～～
分享主題：～手搖茶品的分享～水果切雕與拼盤技巧分享會
宗指：為了推動本會TBAB吧台師認證飲料調製的相關工作對於台灣的茶飲料做一解說，並將糖與茶的完美配比，在此與會員分享和研討台灣手搖茶的歷史由來！
◆課程題目：
（一）手搖茶飲的調製變化分享會
（二）水果切雕與拼盤技巧分享會
◆研習時間：2016年12月25日 (日) 上午：09:00～12:00
◆地　　點： (新竹市磐石路10號2樓)
上午：09:00～12:00手搖茶飲的調製變化分享會
下午：13: 00～16:30  水果切雕與拼盤技巧分享會
下午：16:30～17:30  技術問題雙向交流分享 
◆本次研習會除了提供本會會員也對外開放非會員（飲料相關業者從業人員）參與研習。
◆主辦單位：台灣飲料調製協會
◆上午場次：09:00～12:00 主題：手搖茶飲的調製變化分享會
◆課程：手搖茶飲調製的基礎知識
◆課程綱要：
●各種茶類研製

●紅茶及綠茶的調製分析

●搭配調製的器具介紹

●茶湯的沖泡比例

●糖與飲品的完美結合

●影響茶湯的因素

●珍珠奶茶的由來
●技術問題雙向交流分享
授課老師簡介：李月琴老師(本會理事長)
   CAT'S咖啡館,推廣輕食,咖啡,花果茶,異國創意料理之指導老師

   造橋鄉農會特聘飲品講師

   社區大學指導講師

   勞工局外聘餐點、咖啡飲品講師

   98年ckmcc中華之光國際創意調酒邀請賽評審

   清華高中外聘咖啡講師

   元培大學外聘社團咖啡拉花指導講師

   忠信財團法人外聘咖啡拉花講師

   台北調酒協會2010第十五屆北區高中職聯合飲料調酒大賽評審飲料組評審

  台北調酒協會2010第 五 屆北區大江盃調酒大賽評審飲料組評審

  台北調酒協會新竹區域性活動執行總監 

  台北調酒協會2011第 十四 屆金鐏盃國際調酒大賽主審

  台灣飲料調製協會2012第一屆--理事長

  台灣飲料調製協會2016第二屆--理事長

 現任:

  台灣飲料調製協會2013第二屆--理事長2012~至今

  Luwak努哇克咖啡連鎖事業部指導講師2004~至今

  桃園國際機場商店及餐廳評鑑委員2012~至今

  忠信財團法人外聘咖啡拉花講師2009~至今

  勞動部勞動力發展署桃竹苗分署/桃園職訓局2012~至今

 證照:

   國家丙級調酒執照合格 

   國家丙級中餐執照合格

   美國 IBA 調酒執照合格

   中國大陸高級調酒師國際執照合格

   四川成都,凱薩專業技術學校特聘咖啡 ,花果茶 

   調酒師及西餐師

   中國大陸高級咖啡師國際執照合格中國大陸 

   級西餐師國際執照合格

   TBAB國際吧台師認證合格       

   TBAB國際吧台師命題委員

   TBAB國際吧台師考官

◆下午場次：13: 00～17:30水果切雕與拼盤技巧分享會
· 授課老師：陳忠良老師 (本會秘書長)  
果雕與拼盤組合課綱 
●果雕基本概念學科介紹 
●刀工操作運用解說
●水果基本刀工切刻
●柳橙切法 蘋果切法示範 
●香焦切法 哈密瓜和香瓜切法示範
●芭樂奇異果切法 示範
●楊桃、鳳梨、切法示範 
●小玉瓜切法 大型西瓜切法示範
●什錦水果切雕擺盤示範
· 授課老師簡介：陳忠良老師 (本會秘書長)  
勞動部動力桃竹苗分署時尚飲料班講師

海洋技術學院兼任助理教授級專業技術人員
台灣飲料調製協會第一、二屆秘書長

台北市調酒協會第十二、十三、四屆總幹事
台灣飲料調製協會—果雕競賽技術指導暨教育訓練總監

台灣飲料調製協會-海峽兩岸行政事務總監

2008年第3屆大江盃調酒比賽評審委員

2008年第14屆金爵獎國際調酒大賽評審

2008年第11屆金樽盃國際調酒大賽評審暨果雕主審

2009.11.21第12屆金樽盃國際調酒大賽評審委員

2009.咖啡大師台灣選拔賽評審

2010年第15屆北區高中職飲料調酒大賽水果切雕組評審長

2010.8.8第5屆大江盃 調酒比賽果雕組評審長
2010.11.20第13屆金樽盃國際調酒大賽咖啡師果雕與咖啡技術評審

2010.8.7第6屆大江盃花式調酒比賽評審委員
2011.03.30稻江商職盃調酒大賽評審委員
2011.06.22台灣國際飯店暨餐飲設備用品展盃花式摺巾評審
2011.9.25日本沖繩第八回全國泡盛調酒大賽 台灣唯一短飲評審委員、
2011.11.20第14屆金樽盃國際調酒大賽果雕組評審長
2011.11.28全國創意國產鮮乳調飲全國總決賽評審委員
2011.12.04第1屆台茂創意虹吸盃咖啡師比賽總執行評審長

2012.2.6日本沖繩泡盛品酒協會水果切雕特聘講師
2012.05.26第2屆金鑽盃全國飲料調製比賽評審委員
2012.2.6日本沖繩泡盛品酒協會水果切雕 特聘講師
2012.11.24全國創意國產鮮乳調飲全國總決賽評審委員

著作：台灣唐代、台灣名田、廣東經濟、廣東科技、福建科技中國輕工業、遼寧科技、新文京、華立圖書公司、核桃文化出版，合計共92本著作。

證照：

中華民人共和國高級調酒師檢定合格

中華民國調酒丙級技術士檢定合格
IBA 國際調酒師證照合格
TBAB國際吧台師認證合格       

TBAB國際吧台師命題委員

TBAB國際吧台師考官
◆會員酌收場地清潔費：1500元
◆非會員酌收場地清潔費：2000元

◆報名費請於即日起至12月23日之前匯入。
◆匯款帳號：

◆銀行：國泰世華銀行 新竹分行 代號：013
◆戶名：台灣飲料調製協會 
◆帳號：040-03-501235-6
◆匯款後請來電告知，您的匯款帳號末端三個號碼以便確認。
◆於報名截止日前完成匯款手續，逾時將視同棄權。
◆報名電話：0921502766（AM9:30~PM21:00） 
◆聯 絡 人：卓秘書
◆報名截止：2016年12月23日PM17:00為止(五)
◆ＰＳ：煩請先報名，因名額有限（限30人）
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