★課程通知～～～
本年度第三場分享會即將訂於2016年4月03日 (日) 
浮風式咖啡烘焙藍芽傳輸系統課程分享
ADR 優化烘焙曲線/藍芽傳輸系統課程分享會，下午課程時間13:00～下午15:00由邱偉晃老師分享咖啡課程研習會!!
本次分享會除了提供本會會員也對外開放非會員參與分享會
主辦單位：台灣飲料調製協會
協辦單位：卡提咖啡公司 

會員酌收場地清潔費：200元
非會員酌收場地清潔費：300元

報名費請於即日起至4月1日之前匯入。
匯款帳號：

銀行：國泰世華銀行 新竹分行 代號：013
戶名：台灣飲料調製協會 

帳號：040-03-501235-6
匯款後請來電告知，以便確認。 

於報名截止日前完成匯款手續，逾時將視同棄權。
講　　師：邱偉晃老師
時　　間：2016年4月03日 (日) 下午13:00～下午15:00

地　　點：桃園市桃園區龍安街189號(卡堤咖啡有限公司,二樓咖啡廳)

上課電話:03-3690809

報名電話：03-5251859（AM9:30~PM17:00）

聯 絡 人：王小姐

報名截止：2016年4月1日PM17:00為止(四)

ＰＳ：煩請先報名，因名額有限（限20人）

講師介紹：
北區農會家政班講師

中國文化大學生應系教師,

桃園救國團講師,

卡堤咖啡有限公司顧問,

台灣咖啡協會理事,

北區扶輪社講師,

北區獅子會講師,

著作有:冰沙館,小茶包變身141道人氣茶飲,高分調酒吧,咖啡教科書         
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浮風式咖啡烘焙機
     近年的咖啡市場，越來越多從事咖啡生意的業者，為了要和24小時供應
平價咖啡的便利商店競爭，唯一的生存之道就是提升自己的產品品質，才能
和市場作出區隔，增加自有商品的特色與風格；再者，隨著國際原物料市場
價格不斷的攀升，也使得原物料的進貨成本居高不下，所以要提升自己的競
爭力，建議您儘早選擇。
浮風式咖啡烘焙機，相信您能藉此得到多方優勢；在此列舉如下：
 專業度方面：烘焙法屬於浮風式全熱風烘焙，為市面上最新烘焙方式
 新鮮度方面：可依需求隨時新鮮烘焙，給顧客最新鮮好喝的咖啡
 特色性方面：渦輪出風提供熱源，烘焙過程無其他異味影響，風味相對潔淨
 操作性方面：任何人都能在短時間學習烘焙，同時，機器運作時不需
全程看顧污染性方面：不需另外安裝靜電式油煙處理機穩定性方面：不隨著不
同操作人員而改變烘焙程度功能性方面：可於店舖營業時間內連續操作
 保養方面：僅需擦拭烘焙玻璃及清除銀皮，即可進行下一次的烘焙能源方
面：每小時僅330瓦耗電量和少量液化石油氣這麼便利、專業的生財設備，

自美國華盛頓州，100%原裝進口。


